TUS A.Stifani¢a Pore¢
30. studenoga 2022.

MENTORI | UCENICI SA TEMAMA ZA 1ZRADU ZAVRSNOG RADA u $k. god. 2022./2023.
ZA PROGRAM : HOTELIJERSKO — TURISTICKI TEHNICAR

ROZANA RAKOVAC
R.br. | Prezime i ime ucenika Tema zavrsnog rada
1. | Korpar Valentino Turisticki proizvod destinacije Pore¢
2. | Smokovié Patrik Turisti¢ki proizvod destinacije Istre
3. | Stopi¢ Karlo Najbolja dogadanja Hrvatske kao turisticke destinacije
4, Mikerevi¢ Leonardo Sport kao dio turistickog proizvoda Hrvatske
5. Bernes Niko Manifestacije Istre kao turisticke destinacije

BLAZENKA TOMIC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Filatov Pavel Moskva — povijest grada i kulturni spomenici
2. | Legovi¢ Ana Rim — povijest i znamenitosti Rima
3. Markezi¢ Hana Atena — hit destinacija kulturnog turizma
4, Ladenlajter Maja Indija — tragom umjetnosti, kulture i vjerovanja
5. | Hutinski Mirna Leonardo da Vinci
6. | Vojtkiv Enna Prokletstvo piramida kao turisticki mamac Egipta

TONI GUSTIN

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Erik Mauro Svjetski gradovi i njihovo turisti¢ko znacenje
2 Ostovic Tara Geografska obiljeZja atrakcijske osnove Austrije
3. | Sigi¢ Alen Geografska obiljeZja i urbani turizam Sjeverne Italije
4 Vukoja Tomo Turisticko — geografska obiljeZja Egipta
ANTONUA MUJATOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Milokanovi¢ Julija TrZiSno komuniciranje u turizmu
SANDRA ZIVANOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. | Ajhner Karla Blagajnicko poslovanje
2. | Savi¢ Melani Bilanca — temeljni financijski izvjestaj
3. Muminovié¢ Martina Obracun plaéa
4. | Lovrié Diana Osnovne poslovne knjige
5. | DZudzi¢ Majda Porez na dodanu vrijednost u Republici Hrvatskoj




TUS A.Stifaniéa Pore¢
30. studenoga 2022.

MENTORI | UCENICI S TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u $k. god. 2022./2023.
ZA PROGRAM : TURISTICKO — HOTELUERSKI KOMERCIJALIST

TANJA RADETIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Goci¢ Eni Duge Barske mjesavine
2. | Krmpoti¢ Marko Petar Cocktail party za 40 osoba
3. | Lukac Patrik Proizvodnja vina u Istri
4. | Marcan Lara Kava i napitci na bazi kave
5. | Paradzik Melani Whisk(e)y
6. | Sinkovi¢ Emilly Gin — pi¢e danasnjice
TONI GUSTIN
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Babié Rene Ruralni turizam i fizionomska transformacija Unutrasnje Istre
ROZANA RAKOVAC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Spahi¢ Alen Hrvatska kroz 4 godis$nja doba
2. | Juraki¢ Dragan Turizam Hrvatskih regija
3. | Smokovi¢ Lea Organizacija poslovanja ugostiteljskih poduzeda

BLAZENKA TOMIC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Kremer Nikol Osijek — povijest grada i kulturno — povijesni spomenici
2. | Jelaci¢ Gabrijel Povijest crkve u Hrvatskoj i utjecaj na kulturnu bastinu
3. | Ceri¢ David Povijest Splita i kulturno — povijesni spomenici
4. | Vocanec Sara Putovanje baroknim gradevinama Hrvatske

SANDRA ZIVANOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Smorhaj Alen Novéana sredstva
2. | Berisha Gabriella Bruto bilanca
3. | Ahmi¢ Azemina Materijalni troskovi u poslovanju poduzecéa

ZELJAN PELOZA

R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. | Mekis Moris Jela bez glutena
2. Peloza Edi Finger food
3. | Gjini Edoardo Talijanska nacionalna kuhinja
4. | Bréi¢ Mateo Istarska regionalna kuhinja




TUS A.Stifani¢a Pore¢
30. studenoga 2022.

MENTOR | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2022./2023.

ZA PROGRAM : KUHAR

EDI HERAK
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada

1. | Flori¢i¢ Iva Osnove jela ( vrste, gotovljenje, upotreba)
2. Begov Marko Zajutrak ( vrste, obiljezja, posluzivanje)
3. Babié Kevin Hladna predjela od riba
4. Dimec Mario Hladna predjela od povrca i voéa
5. Haubrich Ivan Pikantni zalogaji i sendvici
6. Mamic Jan Bistre Juhe
7. | Pasulji Samuel Guste juhe
8. | svilici¢ Mario Topla predjela od tjestenina
9. | Velenik Marin Topla predjela od rize

Stjepi¢ Stefano

10. | &tifani¢ Luka Jela od rakova i skoljki

11. | Miloti¢ Luka Gotova jela od govedine

12. | peéi¢ Leonardo Gotova jela od peradi

13. Pergar Maximilian Jela po narudzbi od teletine

14. | Baranati¢ Neven Jela Istarske kuhinje

15. | Hagi¢ Patrik Hladna predjela od rakova, Skoljki i meku3aca

16. Umaci (podjela, gotovljenje, obiljezja, posluzivanje)

MENTORICA | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2022./2023.

ORIETA FERENCIC

ZA PROGRAM : SLASTICAR

R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. | chervatin Laura Istarske regionalne slastice
2. | Lovrinovi¢ Elena Kreme
3. Puli¢ Carlos Tekuce — lijevano tijesto (slastice od lijevanog tijesta)
4. | Matas Marina Poznate svjetske torte
5. Idrizi Artan Biskvit smjese ( slastice od biskvitnih smjesa)




