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Na temeljima dugogodišnje tradicije obrazovanja za 
ugostiteljstvo i turizam

 Ugostiteljska škola u Poreču utemeljena je 1964. godine
 Kao samostalna ustanova s današnjim imenom postoji 

od 1992. godine
 1995. dobitnica je “Povelje 30. april”-najvišeg gradskog 

priznanja
 2003. primljena u članstvo AEHT-a
 2004. dobitnica Hrvatske turističke nagrade “Anton 

Štifanić” za izniman doprinos u turizmu Republike 
Hrvatske

 2005. stekla status Međunarodne Eko-škole i dobitnica 
Zelene zastave, 2015. obnovila status i dobila Zlatni 
certifikat, 2019. Dijamantni status

 2009. primljena u članstvo ACES-a (Academy of
Central Europeean Schools)

 2013. dobila priznanje Ministarstva turizma RH za 
projekt „Istra za mlade” u programu Promocije 
zanimanja i jačanje kompetencija srednjih strukovnih 
škola, 2014. priznanje za projekt „Dostupnost nas 
povezuje”, te 2015. za projekt „Hotel za sutra”, 2016. 
odobren projekt „Art&choka festival”





Programi 
za 

zanimanja

Hotelijersko-
turistički 
tehničar

Konobar 

SlastičarKuhar 

Turističko-
hotelijerski 

komercijalist



• Općeobrazovni dio
• Stručno-teorijski dio i 

strukovne vježbe u školskim 
kabinetima

• Praktična nastava i stručna 
praksa kod poslodavaca

• Prije početka vježbi iz ugostiteljskih 
predmeta i odlaska na praktičnu nastavu, 
učenici polažu osnove rada na siguran 
način, te ishoduju sanitarnu knjižicu koja 
se produžuje jednom godišnje

• Učenici  ugostiteljskih programa trebaju 
imati radnu odjeću koju sukladno 
pravilima  struke propisuje Škola svojim 
kurikulumom, a roditelji nabavljaju

• Mjesto praktične nastave određuje  
voditelj praktične nastave vodeći računa 
o mjestu stanovanja i mogućnostima 
prijevoza

• O praktičnoj nastavi i stručnoj praksi 
sklapaju se ugovori koje potpisuju: 
poslodavac, roditelj i ravnatelj/ica Škole 



Hotelijersko-turistički 
tehničar

24 učenika 1 razredni odjel

Turističko-hotelijerski 
komercijalist

48 učenika 2 razredna odjela

Konobar 6 učenika ¼ razrednog odjela

Kuhar 12 učenika ½ razrednog odjela

Slastičar 6 učenika ¼ razrednog odjela

Plan upisa



Kako završava školovanje i što poslije?



Programi u trogodišnjem trajanju

Tijekom treće godine školovanja 
izrađuje se završni rad
Po završetku školovanja, slijedi 
obrana završnoga rada kojom se 
stječe zvanje/kvalifikacija
Nakon završenoga trogodišnjeg 
školovanja moguće je nastaviti 
školovanje u srodnom 
četverogodišnjem programu uz 
obvezu polaganja razlikovnih ispita
Izlazak na tržište rada, odnosno 
zaposlenje 



Programi u četverogodišnjem trajanju

Tijekom četvrte godine 
školovanja izrađuje se završni rad
Po završetku školovanja, slijedi 

obrana završnoga rada kojom se 
stječe zvanje/kvalifikacija
Na kraju četvrtoga razreda 

mogu se položiti ispiti državne 
mature i upisati neki stručni ili 
sveučilišni studij
Izlazak na tržište rada, odnosno 

zaposlenje 



Školski projekti









Promocija zanimanja i jačanje kompetencija 
strukovnih škola za turizam

• 2013. Istra za mlade

• 2014. Dostupnost nas povezuje

• 2015. Hotel za sutra

• 2016. Art&Choka festival

• 2017. Slatka zemljo, Istro mila 



 Praktična nastava i povezanost s 
poslodavcima

 Preventivni programi
 Eko-škola
 Sudjelovanje na manifestacijama
 Natjecanja
 Sport u školi
 Profesionalno informiranje
 Međunarodna razmjena i suradnja
 Stručne ekskurzije i terenska nastava
 Humanitarne aktivnosti





Dijamantni status Međunarodne Eko-škole











Želim učiti-Želim raditi



• Gatus, Beograd
• Curdy day, Siofok(Mađarska)
• AEHT, Leeuwarden(Nizozemska)
• Slatka Istra, Vižinada
• Euroskills Croatia, Zagreb









Djela vrijednih i vještih ruku 
naših učenika



https://www.youtube.com/watch?v=f9gXWfiDDq8




